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VYHLASKA
ze dne 23. kvétna 2012,

kterou se méni vyhlaska ¢. 333/1997 Sb.,
kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabidkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkonu,

pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekafské vyrobky a cukrifské vyrobky a tésta,

ve znéni pozdéjsich predpisu

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
odst. 1 pism. a), b), g) a h) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zméné a do-
plnéni nékterych souvisejicich zdkonu, ve znéni zikona
& 119/2000 Sb., zikona &. 306/2000 Sb., zikona &. 146/
/2002 Sb., zdkona &. 274/2003 Sb., zdkona &. 316/2004
Sb. a zdkona ¢&. 120/2008 Sb.:

CL1

Tato vyhlaska byla oznimena v souladu se smér-
nici Evropského parlamentu a Rady 98/34/ES ze dne
22. Zervna 1998 o postupu poskytovani informaci v ob-
lasti technickych norem a predpisi a pravidel pro
sluzby informacni spole¢nosti, ve znéni smérnice 98/
/48/ES.

CL 11

Vyhldska ¢. 333/1997 Sb., kterou se provadi § 18
pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o po-
travinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkond, pro mlynské obilné
vyrobky, téstoviny, pekafské vyrobky a cukrifské vy-
robky a tésta, ve znéni vyhldsky ¢. 93/2000 Sb. a vyhlis-
ky ¢&. 268/2006 Sb., se méni takto:

1. V ndzvu a v tivodni vété se slova ,,§ 18 pism. a),
d), h), 1), j) a k) nahrazuji slovy ,§ 18 odst. 1 pism. a),
b), g) a h)“.

2. V § 1 pism. a) se slova ,0bili, pohanky a ryze“
nahrazuji slovy ,jednoho nebo vice botanickych druha
obilovin, pohanky nebo ryze“.

3. V§ 1 pism. b) se slovo ,,0bili“ nahrazuje slovy
sobilnych zrn, pohanky a ryze“.

4. V § 1 pism. ¢) se slovo ,,0bili“ nahrazuje slovy
»obilnych zrn“.

5.V § 1 pism. g) se za slovo ,obilné“ vkladaji
slova ,,a pohankové“.

6. V § 5 se slova ,v prostorich“ nahrazuji slovy
»ve vétratelnych prostordch®.

7. V § 6 pism. c) se slova ,a nejvyse 30“ zruSuji.

8. Pozndmka pod &arou &. 1 se véetné odkazu na
poznidmku pod ¢arou zrusuje.

9. V § 6 pism. g) se slova ,pSeni¢né celozrnné
mouky*“ nahrazuji slovy ,celozrnné mouky z jednoho
nebo vice druhu obilovin, pohanky nebo ryze®.

10. V § 10 odst. 1 se slova ,,v prostorich® nahra-
zuji slovy ,ve vétratelnych prostorich®.

11. V § 10 odst. 2 se &islo ,5“ nahrazuje &fs-
lem ,,8¢.

12. 'V § 10 se na konci textu odstavce 2 dopliiuji
slova ,, , pokud vyrobce nestanovi jiné podminky ucho-
vavani®.

13. V § 11 pismeno b) zni:

chlebem pekarsky vyrobek kypreny kvasem, po-
ptipadé drozdim, ve tvaru veky, bochniku nebo
formovy s vyjimkou netradi¢nich druhd chleba,
o hmotnosti nejméné 400 g s vyjimkou krijeného
chleba a netradi¢nich druhd chleba,“.

”b)

14. V § 11 pism. c) se za slovo ,,mouky* vklidaji
slova ,,anebo jinych mlynskych obilnych vyrobku“.

15. V § 11 pism. d) se za slovo ,marmelddou,”
vklddaji slova ,ovocnou pomazinkou, niplnémi mi-
krobidlné stabilnimi pfi béznych podminkich sklado-
vani,“.

16. V § 11 se na konci textu pismene k) dopliuji
slova ,z celkové hmotnosti pouzitych mlynskych
obilnych vyrobkt“.

17. V § 11 pismeno 1) znf:

,1) specidlnim druhem chleba nebo peciva pekatsky
vyrobek, ktery obsahuje kromé mlynskych vy-
robka ze pSenice a zita dal$i slozku, zejména
obiloviny, olejniny, lusténiny, vlikninu, suché
skofdpkové plody, zeleninu, mlééné vyrobky nebo
brambory, v mnoZstvi nejméné 10 % z celkové
hmotnosti pouzitych mlynskych vyrobkd, nebo
netradiéni druhy chleba typu pita chléb, arabsky
chléb anebo obdobné druhy chleba plochého tvaru

o hmotnosti niz3{ nez 400 g, které obsahuji nej-
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méné 50% podil mlynskych vyrobka a jsou zpra-
vidla kypfené kvasem nebo drozdim,“.

18. Za § 11 se vklidd novy § 11a, ktery zni:

»§ 11a

Pro tcely této vyhldsky se déle rozumi

a) extrudovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny
z mlynskych obilnych vyrobku extruzni technolo-
gii pusobenim tlaku a teploty,

b) pufovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z obrou-
Senych zvlhéenych obilnych zrn jednoho nebo
vice botanickych druht obilovin, ryZe nebo po-
hanky v expanzni formé peéictho zafizeni plisobe-
nim tlaku a teploty,

c) macesem kiehky nekvaseny vyrobek kulatého &
hranatého tvaru vyrobeny z nekynutého tésta
z vody a pSeni¢né mouky tepelnou tpravou,

d) knickebrotem vyrobek kiehké konzistence
z mlynskych obilnych vyrobka a dalsich surovin
obvykle ve tvaru obdélniku vyrobeny tepelnou
upravou,

e) Cerstvym chlebem nebaleny chléb, jehoZ cely tech-
nologicky proces vyroby od pfipravy tésta az po
upeceni ¢ obdobnou tepelnou tpravu, vetné uve-
deni do obéhu, nebyl pferusen zmrazenim nebo
jinou technologickou dpravou vedouci k prodlou-
zeni trvanlivosti a ktery je zdroven nabizen k pro-
deji spotrebiteli nejdéle do 24 hodin po upedeni ¢
obdobné tepelné tpravé,

f) Cerstvym béznym pelivem nebalené béZné pecivo,
jehoz cely technologicky proces vyroby od pfi-
pravy tésta az po upeleni ¢ obdobnou tepelnou
Upravu, vletné uvedeni do obéhu, nebyl prerusen
zmrazenim nebo jinou technologickou tpravou
vedouci k prodlouZeni trvanlivosti a které je
zdroven nabizeno k prodeji spotfebiteli nejdéle
do 24 hodin po upeeni & obdobné tepelné dpravé,

g) Cerstvym jemnym pecivem nebalené jemné pecivo,
jehoz cely technologicky proces vyroby od pfi-
pravy tésta az po upeleni ¢ obdobnou tepelnou
Upravu, vCetné uvedeni do obéhu, nebyl prerusen
zmrazenim nebo jinou technologickou tpravou
vedouci k prodlouZeni trvanlivosti a které je
zérovenl nabizeno k prodeji spotfebiteli nejdéle
do 24 hodin po upeleni & obdobné tepelné
uprave.©.

19. V § 13 se na konci pismene 1) te¢ka nahrazuje
darkou a dopliiuji se pismena j) a k), kterd znéji:
»)) unebaleného pekatského vyrobku, ktery byl v ho-
tovém stavu zmrazen a spotfebiteli je nabizen
v rozmrazeném stavu, se tam, kde je vyrobek
pfimo nabizen k prodeji spotfebiteli, viditelné

umisti v blizkosti ndzvu vyrobku tdaj ,rozmra-
zeno“,

k) u nebaleného pekarského vyrobku, ktery byl do-
konlen ze zmrazeného polotovaru, se tam, kde je
vyrobek pfimo nabizen k prodeji spotfebiteli, vi-
ditelné umisti v blizkosti ndzvu vyrobku tdaj ,ze

« «

zmrazeného polotovaru®.

20. V § 16 se na konci textu pismene a) dopliuji
slova ,, , nebo téZ vyrobky, jejichz zdkladem je pevnd
hmota vytvofend pomoci Zelirovacich litek bez peceni
a dohotovend zejména pomoci niplni, polev nebo ku-
sového ovoce,“.

21. V § 16 pism. j) se slova ,charakteristickym
listovanim pfipravené bez pouziti kypficich pro-
stfedkd“ nahrazuji slovy ,,vysokym obsahem tuku pfi-
pravené bez pouziti kypficich prostredku, tvorené jed-
notlivymi vrstvami vodového tésta a tuku, které po
tepelné dpravé vykazuje charakteristické listovani®.

22. V § 16 se na konci pismene j) teka nahrazuje
Carkou a dopliiuje se pismeno k), které znf:

»k) téstem kynutym listovym nebo téZz plundrovym
tésto s vysokym obsahem tuku pfipravené s pouzi-
tim kypficich prostfedki, tvofené jednotlivymi
vrstvami kynutého tésta a tuku, které po tepelné
Upravé vykazuje charakteristické listovani.”.

23. V § 18 se na konci pismene g) te¢ka nahrazuje
darkou a dopltiuje se pismeno h), které zni:

»h) u nebaleného cukrifského vyrobku, ktery byl
v hotovém stavu zmrazen a spotfebiteli je nabizen
k prodeji v rozmrazeném stavu, se tam, kde je vy-
robek pfimo nabizen k prodeji spotfebiteli, vidi-
telné umisti v blizkosti ndzvu vyrobku tdaj ,roz-

« «

mrazeno . .

24. V § 19 odst. 1 se za slovo ,cukrifskych® vkla-
daji slova ,vyrobkt a“.

25. § 21 vletné nadpisu zni:

»§ 21
Uvadéni do obéhu

(1) Cukréfské vyrobky se uvadéji do obéhu pti
teplotich do 8 °C, s vyjimkou vyrobkt uvedenych
v odstavci 2.

(2) Cukréatské vyrobky balené, které jsou v di-
sledku pouziti surovin trvanlivéjsiho charakteru nebo
technologické tpravy vedouci k prodlouZeni trvanli-
vosti mikrobiologicky a fyzikdlné-chemicky stabilni
pti teplotich nad 8 °C, se uvddéji do obéhu pfi teplo-
tich deklarovanych vyrobcem.

(3) Tésta se uvadgi do obéhu pfi teplotich
do 10 °C.“.
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26. V pfiloze &. 2 tabulka 2 znf:

,»Tabulka 2
Smyslové pozadavky na jakost mouky
Nizev mouky Barva Vuné a chut’
pSenicna bila s nazloutlym odstinem Prijemnd, charakteristicka pro
mouku z dané obiloviny, bez
pSenic¢na chlebova bila se ZlutoSedym nebo | cizich pachi a piichuti
nasedlym odstinem
pSeni¢na celozrnna hnédavy, nalervenaly mnebo
tmavocerveny odstin
Zitna svétla (vyrazkova) bila
7itna tmava (chlebova) Sedobila se zelenomodrym
odstinem

27. Piiloha ¢&. 6 znf:
,Priloha ¢&. 6 k vyhlasce & 333/1997 Sb.

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost téstovin

Tabulka 1

Smyslové pozadavky

Vzhled a tvar Odpovidaji trznimu druhu, spotiebitelské baleni neobsahuje pfimes
jinych tvarti té€stovin nad 1 %. Povrch hladky, kompaktni, bez
trhlin. U valcovanych té€stovin a u té€stovin, kde vétSina povrchu je
tvofena fezem (napf. u tzv. hvézdicek), mize byt povrch mirné
drsny a moucny. Podil zlomkii mize byt maximalné¢ 10 %.
Téstoviny se pii dodrzeni podminek uvedenych vnavodu
nerozvaruji, nejsou lepkavé a zachovavaji si sviij tvar i po uvafeni.

Barva Svétla, rovnomeérna v rliznych odstinech Zluté, u vajenych téstovin
odpovidajici poctu pouZitych vajec, u semolinovych téstovin
jantarova nebo v rdznych tmavsich odstinech Zluté, u ostatnich
druhii odpovida pouzitym surovindm nebo ptidatnym latkdm nebo
latkadm uréenym k aromatizaci.

Vine a chut’ po uvareni Ptijemna, té€stovinova, odpovidajici pouZitym surovinam.

Tabulka 2

Fyzikélni a chemické poZzadavky

t&stoviny nejméné nejvyse
Vlhkost - suSené - 13%
- nesuSené 20% -
- zmrazené 20% 38%
- balené vakuové ¢i v 20% 38%
inertni atmosfére

33
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28. Prilohy ¢. 8 a9 znéji:
»Priloha ¢&. 8 k vyhlasce & 333/1997 Sb.

Clenéni pekaiskych vyrobkii na druhy a skupiny

Druh Skupina

pSeniény
Zitny
chléb/ Cerstvy chléb Zitno pSenicny
pSenicno Zitny
celozrnny
vicezrnny
specialni

pSeni¢né
bézné pecivo/ Cerstvé bézné pecivo Zitn¢
Zitno pSenicné
pSenicno Zitné
celozrnné
vicezrnné
specialni

jemné pecivo/ Cerstvé jemné pecivo

suSenky ze Slehanych hmot
oplatky
perniky
suchary
trvanlivé pecivo precliky
trvanlivé tyCinky
knéckebrot
crackerové pecivo
extrudované vyrobky
pufované vyrobky
macesy
piskoty
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Priloha ¢&. 9 k vyhlasce ¢. 333/1997 Sb.

Pozadavky na jakost pekaiskych vyrobki

Vzhled a tvar Kurka, povrch Stridka Vin¢ a chut’
chléb/ Cerstvy pravidelné Cista dobte propecend, |chlebova
chléb formovany zlatohnédé barvy, porovita, pruzna, |ptijemna
klenuty bez zfetelné stejnoroda
obnazené stidky
bézné pecivo/ pravidelné zlatohnédé barvy, dobte propecena, |pecivova
Cerstvé bézné formované Cista, kfupava, bez | porovita, pruznd, |piijemna
pecivo klenuté zieteln€ obnazené stejnoroda
stiidky
jemné pecivo/ pravidelng charakteristické dobie propecend, |jemnd, pe€ivova
cerstve jemné formované, barvy, bez zetelné | porovitd, vlaéna, |ptijemnd, s prichuti
pecivo klenuté obnazené¢ sttidky pruzna pridanych slozek

z kynutého tésta

nebo plnéné

jemné pecivo/ pravidelné charakteristické propecena, pecivova, pfijemna s
Cerstve jemné formovany, barvy, bez viditeln¢ |s viditelnym piichuti pfidanych
pecivo z klenuty obnazené stidky listovanim, u sloZek bez cizich
listového a (s vyjimkou tezi), kynutého tésta pachti a ptichuti
kynutého typicky strupovity dutiny nejsou na
listového tésta povrch zavadu, u

plnénych

vyrobkil na fezu

viditelna napli
jemné pravidelné charakteristické dobte propecena |pfijemnd, pecivova,
pecivo/jemné formované barvy, bez zietelné odpovidajici
pecivo z jinych obnazené stiidky pouzitym surovinam
nez vyse (s vyjimkou tezi),
uvedenych tést piipadné s polevou

¢i glazurou

trvanlivé pecivo | typicka barva kiehka, u piijemna dle pfisady
kromé suSenek, laminovanych
oplatkl, perniku vyrobkll

vrstevnaty lom

suSenky pravidelné dle svétle hnédy kiehka jemna
formy
oplatky dle formy kiehky otisk formy | ktehka ptijemna dle

pouzitych ptisad
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pernik dle formy celistvy, Cisty vlacna dle prisad

extrudované pravidelny dle charakteristicky kiehka, porovita |pecivova, prijemna s

vyrobky pouzité formy odpovidajici ptichuti pfidanych
pouzitym surovinam slozek bez cizich

pachii a prichuti

pufované pravidelny dle charakteristicky kiehka, tvofena |pecivova, piijemna s
vyrobky pouzité formy odpovidajici jednotlivymi ptichuti pfidanych

pouZitym surovinam |pufovanymi zmy |slozek bez cizich
pachii a pfichuti

29. Pfiloha €. 12 zni:

,Priloha ¢. 12 k vyhldsce ¢. 333/1997 Sb.
Pozadavky na jakost cukrafskych vyrobku a niplni

(1) Néplné musi mit stejnomérné zabarveni, hrubé soucdsti musi byt rovnomérné rozptyleny v celém objemu
krému.

(2) Viné a chut ndplni a povrchovych zdobeni musi byt pfijemné, po pouzitych surovinich, bez cizich pacht
a prichuti, chut nesmi byt nakysld nebo nahotkld, pokud nakyslost nebo hotkost neni charakteristickou vlastnosti
dané ndplné.

(3) Pekarsky vyrobek, jez je zdkladem &i souédsti cukrifského vyrobku, musi byt dobfe propeceny, nesmi byt
pfipileny, jeho viné a chut musi byt pffjemné, odpovidajici druhu a pouZitym surovindm.“.

ClL 1 do obéhu po dobu 9 mésici ode dne nabyti Glinnosti
5 této vyhlasky.
Prechodné ustanoveni
‘ ) L CL1v

Potraviny vyrobené a oznalené prede dnem na- ‘e
PR .y ‘y . e Ucinnost
byti G&innosti této vyhlasky, které nevyhovuji poza-
davkiim stanovenym touto vyhldskou, se posuzuji po- Tato vyhldska nabyvd ulinnosti dnem 1. srpna
dle dosavadnich pravnich pfedpisti a mohou se uvddéc  2012.

Ministr:

Ing. Bendl v. r.
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Zabieh: Mgr. Ivana Patkové, Zizkova 45; Zatec: Jind¥ich Prochizka, Bezd&kov 89 — Vazby Sbirek, tel.: 415 712 904. Distribuéni podminky pred-
platneho ednothve castky j jsou eXpedovany neprodlené po ¢ dodam z tlskarny Obj ednavky noveho predplatneho sou Vynzovany do 15 dnu a prav1—
platného do jeho dhrady j jsou doposﬂany jednorézové. Zmény adres a poétu odebiranych vytiski jsou provadeny do 15 dnt. Reklamace: informace na
tel. &sle 516 205 175. V pisemném styku vidy uvadgjte ICO (pravnicka osoba) rodné &islo (fyzickd osoba). Podavani novinovych zasilek povoleno
Ceskou postou, s. p., Odstépny zévod Jizni Morava Redltelstw v Brné & j. P/2-4463/95 ze dne 8. 11. 1995.



